Moenchedi matin @ Marché de Bayonne

Place des Gascons

Jeudi matin ® Marche d Anglet

Esplanade de Quintaou

Vendnedi matin @ Marché de St Palais
Samedi matin ® Marché d' Orthez

Et vente dinecte a la ferume

Menchedi © 16:00 2 19:00
Vendredi ® 16:00 3 19:00
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GAEC FERME TOCOUA

Maison Kurutzezaharria
64120 Beyrie sur Joyeuse

contact@ferme-tocouva.com

05 59 65 75 05

c je-sur-joyeuse
Producteurs a Beyrie-sur Joy
PAYS BASQUE

Eleveurs de porcs a Beyrie-sur-Joyeuse au
Pays Basque, nous sommes heureux de vous faire
découvrir notre gamme de charcuteries, conserves et
viandes fraiches que nous préparons a la ferme.

Tous nos produits sont €laborés a partir d'animaux €élevés chez
nous avec un aliment sans OGM fabriqué a la ferme a base de
céréales de I'exploitation.

Pour vous garantir une qualité
de viande exceptionnelle, et
le golt du porc de ferme, nous
les engraissons plus longtemps.

www.ferme-tocoua.com




Prix a l'unité

270€) Paté de campagne 190g 895%€) Saucisses confites 650 g
290€) Pateé piquantau 1430€) Longe confite 800g
piment d Espelette 130g 790€) Longe confite 400g
270€5 Boudin 190g 16,85€) Axoa de veau 800g
— H'ure 130g 945€) Axoa de veau 400g
290€7 Rillettes 190g 1330€ ) Axoa de porc 800g
310€) Jambonneau 190g 785%) Axoa de porc 400g

Les salaisons

Prix au Kg

24,75€/kg) Saucisson sec env.250 g I0E/KE) Jambon a los
2240€/kg) Saucisse seche env.220¢ JBBOEZKE) Jambon désossé env.75kg

2240€/kg) Chorizo env.220 g 29,20 €/kg’ Jambon tranché sous vide
2345€/Kkg) Chorizo au piment 2220€/kg) 1/4dejambon env15kg
dEspelette env.220g 20,20 €/kg) 1/2 jambon env 4kg

1040°€/kg) Ventréche platemorceau  BEGEE 7K@ 1/2 jambon tranché
15,70%€/kg) Ventréche tranchée sous vide

D) o

Prix au Kg

1010€7kg Cotes de porc 1380%€/kg) Porcelet mariné

490%E/kg) Grillades — :”"f’"‘ma"d“rt y
1210 €/kg Rﬁtl de POI’C 5 g AUCISSES conrites sous viae

9)80€/kg) Saucisses fraiches 1720 €/::g tonge con?:e ;mrcfﬁu
10/40%6/kg) Chipolatas 19,00€/kg ' Longe confite tranchee

800€/kg) Plats de cotes (coustons) 975€/kg) Boudin

1SSOE/KED Filet mignon B50€/kg Pedscuits
1855€/kg) Jambon blanc maison
tranché sous vide

89,80 € I'unité

3 kg de roti (15 a 18 parts)
+3 kg de cotes (14 316 cotes)

+3 kg de saucisses (20 a 24 parts)
+1kg de boudin (5 parts)

ECONOMIE 15%

46,60 € I'unité

1.5 kg de roti (7 & 9 parts)
+15 kg de cotes (7 a 8 cotes)

+1,5 kg de saucisses (10 a 12 parts)
+0,5 kg de boudin (2 3 3 parts)

ECONOMIE 12%

28,60 € l'unite

900 g de roti (4 a 6 parts)
+1kg de cotes (4 a 5 cotes)

+0,6 kg de saucisses (4 a 5 parts)
+0,5 kg de boudin (2 a 3 parts)

ECONOMIE 10%

Caissette & composer vous-méme: 10kg ou plus

(2o0] (o] U] Choisissez les produits que vous souhaitez
enindiquant les quantités pour un total d'au moins 10 kg.

909€/kg Cotes de porc 1548¢€/kg Longe confite sous vide
10,89 €/kg "’ Roti de Porc 1597€/kg> Saucisses confites sous vide
882€/kg  Saucisses fraiches 877€/kg’ Boudin

7,20€/kg> Plats de cotes
(coustons)

Vrac : 5% de remise supplémentaire

La viande fraiche est emballée sous-vide,
pesée et etiquetee.

Vous pouvez la conserver quelques jours
au réfrigerateur ou la congeler
pour la déguster ultérieurement.

Forumule 1/2 pone en consenwe (| (

415 € CONSERVES:
1verrine Filet mignon 800g
SALAISONS: 3 verrines Coustons 650g

7 verrines Longes confites 800g
5 verrines Saucisses confites 650g
3 verrines Axoa de porc 800g

1jambon sec désossé 7,5 kg
1ventréche séchée 4kg

Saucisson sec 0,25kg ) e
Saucisse séche 0,22kg 12 verljmes Pate.de campagne 190g
Chorizo 8,22kg 8 verr.mes Boudin 190g
Boudin sous vide 2kg 5 verrl'nes Hure 130g
2 pieds cuits Tkg 6 verrines Rillettes 190g
3 verrines Jambonneau 190g
1/4 Porc:230 €
3725 ¢
1filet mignon 0,750 kg 1jambon sec désossé 7,5kg
1araignée 0,200 kg 1ventréche séchée 4kg
1grillade 0,300 kg 4,5 kg de boudin sous vide
1longe + couston 8kg 2 pieds cuits kg

ou cotes de porc 8,5kg 12 paté de campagne verrines 190g
saucisses fraiches 9kg Srillettes verrines 190g
ou saucisses confites 6kg 3 jamboneaux 190g

soit environ 38,5kg le 1/2 porc
1 porc entier 705 €

N'hésitez pas a nous contacter pour
que nous trouvions ensemble la
formule qui vous satisfera au mieux
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